
LE PROCEDURE DEL PASTAIO
PER LA SUA PASTA LEGGERA

GRANI SENATORE
CAPPELLI BIOLOGICI
100% Italiani

PASTA POROSA
Raddoppia il suo volume
in cottura e assorbe i sughi

TRAFILA AL BRONZO
Trattiene i condimenti

BASSO LIVELLO DI FUROSINA
fino a 110mg su 100g di proteine

COLORE CHIARO
Indice di lavorazione qualificata
della pasta

NON PASTORIZZATA,
ESSICCATA CON
VENTILAZIONE CONTROLLATA
IN CELLE STATICHE A 38°C
PER MINIMO 48 ORE
Valori nutrizionali inalterati

CEDE ABBONDANTE E
CREMOSO AMIDO
Perfetto per amalgamare
il piatto


